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B R O Y A G E  E T  M O U T U R E

Moulin à beurre oléagineux inox, bâti inox
Meules en pierre d'émeri — 30 à 40 kg/h — 2 200 W — tout inox

RÉFÉRENCE

PRO.000.381
MARQUE

IKNO
FAMILLE

Broyage et mouture

Caractéristiques techniques

Puissance 2 200 W — 220 V

Capacité 30 à 40 kg/h *

Meules Pierre d'émeri

Corps et bâti Acier inoxydable

Réglage Densité de la pâte réglable

Poids net 26 kg

Dimensions net 500 × 210 × 310 mm

* Capacité indicative, variable selon le produit, sa torréfaction et la finesse de pâte
recherchée.

Description

Ce moulin à meules en pierre d'émeri, entièrement en acier inoxydable, écrase les graines oléagineuses pour
obtenir une pâte ou un beurre. Le produit descend entre les meules, dont l'écartement règle la densité de la pâte,
de plus épaisse à plus fluide. Son moteur de 2 200 W fonctionne sur le courant 220 V et sa capacité indicative va
de 30 à 40 kg/h.

Compact (500 × 210 × 310 mm, 26 kg), il s'installe facilement sur un plan de travail. Il répond aux besoins des
artisans, des coopératives et des petites unités qui fabriquent de l'amlou, du beurre d'arachide, du beurre
d'amande ou des pâtes de fruits secs. Sa construction en inox facilite le nettoyage entre deux produits. Les
meules en pierre écrasent le produit sans le hacher, comme une meule traditionnelle.
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Points forts Limites d'emploi et conseils

Produits et applications

Beurre d'arachide Beurre d'amande Pâte de cajou Amlou Beurre de pistache

Détails et accessoires

Achat et service IKNO

Fiche en ligne Devis WhatsApp

Meules en pierre d'émeri

Corps et bâti tout inox

Densité de la pâte réglable

Format compact de 26 kg

Facile à utiliser et à nettoyer

Réservé aux produits oléagineux secs et torréfiés :
pas de produits humides ni de coques.

Ne pas faire tourner les meules à vide ni trop
serrées, pour éviter l'usure de la pierre.

Nettoyer les meules et la trémie entre deux
produits, surtout en cas d'allergènes (arachide,
fruits à coque).

Brancher sur une prise 220 V correctement câblée,
sans rallonge de faible section.

Facture légale avec ICE

Garantie 12 mois pièces et main-d’œuvre, par écrit

Pièces de rechange en stock, pendant et après la garantie

Livraison partout au Maroc — showroom à Casablanca (Agadir
prochainement)
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